Kontrolle isst besser

Betrieb/Betriebstempel
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Wa reneinga Ng - Dokumentation der Wareneingangskontrolle Temperatur, Daten, Qualitat

TK-Ware bis -187C (kurzfristig -15°C) | roher Fisch in Eis bis 2°C | Innereien 3°C | Gefliigel,
Hasen, Kleinwild 4°C | Hackfleisch lose 2°C (EU-Betrieb) bzw. 7°C | Frischfleisch 7°C

oder Herstellerangaben beachten!
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