
Kontrolle isst besser 2022

Betrieb / Betriebstempel

Warmhaltetemperaturen Tägliche Dokumentation der Warmhaltetemperaturen z.B. Buffet

Monat:______________

Jahr:________________             mind. >65°C | höchstens 3 Stunden

Tag Produkt 1 Temperatur 1 Produkt 2 Temperatur 2 Maßnahme Paraphe /
Unterschr
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